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Deklaration

Software hilft bei der Optimierung

Mit taglichem Datenabgleich schnell auf Anderungen bei Zutatenlisten, QUID-Angabenoder Nahrwerten reagieren

Gesetzliche Anforderungen an die Deklaration von Lebensmitteln
steigen permanent. Auch der Handel und seine Endkunden wollen
vielfaltige Informationen iiber einzelne Produkte. Gleichbleibende
Qualitit bei veranderlichen Rohwaren und steigende Rohstoffpreise
erganzen dieses Spannungsfeld. Der Einsatz von ,GRS Signum* als
Software fiir Rezeptur-Management sowie Produktentwicklung und
-optimierung bietet die Moglichkeit, auf diese Anforderungen zeitnah

und wirtschaftlich zu reagieren.

Von Bernd Salzner

% ic gesetzlichen Anforde-
rungen, Standards wie IFS
oder BRC sowie die An-
spriiche des Handels und der End-
verbraucher an die Deklaration
von Lebensmitteln steigen jeden
Tag. Nicht nur in der Qualitits-
sicherung, sondern auch bereits
in der Produktentwicklung miis-
sen viele Bedingungen vorab be-
kannt sein bzw. sofort — wihrend
der Entwicklung - festgestellt
werden konnen. Man denke nur
an den Einsatz von Zusatzstoffen
oder Geschmacksverstirkern.

Es ist ein immenser Aufwand,
schnell fiir ein bestimmtes End-
produkt eine Spezifikation zu ak-
tualisieren, Gerade der indus-
trielle, produktionsbedingt mehr-
stufige Aufbau von Rezepturen
fithrt zu einer komplexen Struk-
tur, Da passiert es leicht, dass ein
bestimmter Bestandteil tiberse-
hen oder der prozentuale Anteil
nicht richtig aus den Stammdaten
der Warenwirtschaft tibernom-
men wird. Somit sind alle Folge-
Berechnungen hinsichtlich Zuta-
tenliste, QUID, Allergene oder
Nihrwerte bestenfalls als Nihe-
rungswerte anzusehen. Nie kann
man ganz sicher sein, ob auch alle
Bestandteile ~ Berticksichtigung
gefunden haben.

Gleiches gilt natiirlich auch
fir die Produktentwicklung.
Trotz groBter Sorgfalt kann es
ohne weiteres passieren, dass Zu-
satzstoffe eingesetzt werden, die
am Ende nicht vorkommen sol-
len und dies oft eine komplette
Uberarbeitung oder gar das
,Kippen” einer Entwicklung
nach sich zieht. Der Aufwand fiir
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die verschiedenen Priifungen
und Berechnungen in der Pro-
duktentwicklung und Qualitits-
sicherung ist enorm. Diese vor-
stehenden Aufgabenstellungen
sind eher dem Themenkreis Ar-
beitseffizienz zuzuordnen. Da-
riiber hinaus gibt es weitere Auf-
gabenstellungen, die einen wirt-
schaftlichen Hintergrund haben.

Fleischwarenhersteller ~ und
auch Hersteller anderer Lebens-
mittel unterliegen identischen
Anforderungen: Alle wollen
Produkte mit gleichbleibender
Qualitit erzeugen. Dieser An-
spruch wird verschirft durch ste-
tig steigende Rohstoffpreise ei-
nerseits und fallweise langfristig
mit dem Handel vereinbarten
Abgabepreisen andererseits. Da-
neben gibt es weitere Faktoren,
die die Zusammensetzung von
Rohstoffe zu einer Rezeptur be-
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Abb. 1: Optimierungsparameter: Die im Uhrzeigersinn angeordnete Daten-
darstellung gibt dem Anwender Zugriff auf alle Rezepturen (links oben) und
deren detaillierte Zusammensetzung (rechts oben). Darunter werden die
gewahlten Parameter (kleiner gleich, groBer gleich oder gleich) und auf dem
linken unteren Bildviertel der eingestellte Optimierungs-Modus (vor Verlust)

angezeigt.
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ken Bildhélfte stehen die zur

Optimierung gezogenen Einstellungen, darunter das Ergebnis der ,neuen”
Zusammensetzung mit Mengen- und Wertangaben. Aus dieser Optimierung
berechnet das System ebenfalls neue Analysewerte, ggf. unter Berticksichtigung
der Leitsétze sowie Nahrwertangaben (rechte Bildhalfte).

einer Zwickmiihle und miissen
simtliche Aspekte unter einen
Hut bekommen. Die Bewilti-
gung dieser Herausforderungen
kann sich mit dem Einsatz von
GRS Signum als Software fiir das
Rezeptur-Management sowie die
Produktentwicklung und -opti-
mierung grundlegend dndern.
Die Anwendung bietet die Mag-
lichkeit zum Aufbau einer zen-
trale Rohstoff- bzw. Endproduk-
te-Datenbank, die hochst detail-
lierte Spezifikationsdaten bein-
haltet.  Darunter  Zutaten,
(Fleisch-)Analysewerte, — All-
ergene (Direkte, Spuren, Kreuz-
kontamination im eigenen Be-
trieb), Nihrwerte sowie Anga-
ben zur Herkunft (Geburt, Auf-
zucht, Schlachtung, Zerlegung,
Verarbeitung) und Risikobewer-
tung. Die Grundversion dieser
Software wurde bereits 2009 mit
dem European FoodTec Award in
Gold ausgezeichnet und vom
Autor in der FLEISCHWIRT-
SCHAFT vorgestellt (SALZNER, B.
(2009): Ein Datenstamm fiir alle
Funktionen. Software ermog-
licht schnelle Anderungen bei
Zutatenlisten, QUID-Angaben,
Allergenen oder Nihrwerten.
Fleischwirtsch. 89 (10), 51-53).
Waren frither Priifungen von
Rezepturinderungen und die da-
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Software hilft bei der Optimierung

mit einhergehenden méglichen
Anpassungen an die Deklaration
eine zeitaufwendige und miih-
same Prozedur, so ist der Pro-
duzent heute mit dem Einsatz
der Software einer Gegentiber-
stellung der neuen zu den bishe-
rigen Daten allenfalls ein paar
Mausklicks entfernt. Mit dem
tiglichen Datenabgleich steht
ein michtiges Werkzeug zur
Hand, auf Anderungen bei Zu-
tatenlisten, Fleisch-QUID-An-
gaben, Allergenen oder Nahr-
werten schnell zu reagieren. So
wird immer mit aktuellen, ge-
priiften Daten gearbeitet, die
nicht nur die Grundlage fiir die
Deklaration sondern auch fiir die
Produktentwicklung, das Mar-
keting (z.B. hinsichtlich der End-
produkte-Spezifikation)  oder
beispielsweise auch fiir den Ein-
kauf hinsichtlich der Risiko-
bewertung sind.

Noch heute finden sich in vie-
len Unternehmen fiir die vorste-
hend umschriebenen Aufgaben-
gebiete historisch gewachsene,
heterogene  Datenstrukturen.
Meist werden hier dokumenten-
basierte Anwendungen wie bei-
spielsweise Text- oder Tabellen-
kalkulationsprogramme oder ei-
genstindige  Berechnungspro-
gramme herangezogen. Die sich
aus solchen Insellésungen erge-
benden Nachteile reichen von
Kompatibilititsbarrieren  und
Datenredundanzen iiber veralte-
te Informationen und Medien-
briiche bis hin zu Daten-Inkon-
sistenzen und mangelhafter Da-
tensicherheit. Abhilfe schafft
hier GRS Signum, welches einen
gemeinsamen Datenstamm und
alle fiir die Aufgabenerfiillung
erforderlichen Funktionen bein-
haltet. Uber die Vergabe von
User-Rechten kann an alle an den
Prozessen Beteiligten kontrol-
liert Zugang zu den erforderli-
chen Informationen gewihrt
werden.

Eigenstandiges Modul
fiir Fleischwaren

Die  Besonderheiten  fiir
Fleischwaren werden in einem
eigenstindigen Modul berech-
net, wobei dieses Modul auf die
Rezepturdaten des Grundmo-
duls zugreift. Neben den bereits
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im Grundmodul enthaltenen
Rohstoffinformationen werden
hier zusitzlich die im Betrieb
vorkommenden Fleischarten an-
gelegt. Die Leitsitze fiir Fleisch-
waren sind bereits in die Anwen-
dung integriert und konnen dy-
namisch angewandt werden. Fer-
ner sind pro Fleisch-Rohstoff die
Analysewerte (Wasser, Fett, FE,
BEFFE) zu hinterlegen. Diese
kénnen auch von Analysegera-
ten (z.B. Foodscan) oder aus an-
deren Datenquellen eingelesen
und ggf. regelmiBig aktualisiert
werden. Das Zusammenspiel all
dieser vorhandenen Daten er-
moglicht der Anwendung die Be-
rechnung und Darstellung der
erforderlichen Daten und Werte
wie zB. Deklarationsempfeh-
lung, Analysewerte Endprodukt,
Analysewerte-Rohstoffdetails
usw. Samtliche Berechnungen
stehen auch bei mehrstufigen
Rezepturen zur Verfiigung, wo-
bei die einzelnen Rezepturstufen
bei deren Berechnung weiter be-
einflusst werden kénnen. So sind
z.B. auch Koch- oder Trock-
nungsverluste entsprechend dar-
stellbar.

Im Rahmen der Tagesroutinen
werden dann in der Folge die Re-
zepturdaten aus dem vorgelager-
ten System regelmifig mit GRS
Signum  synchronisiert.  Der
Rhythmus ist frei bestimmbar
und kann in einer sogenannten
Nachtverarbeitung erfolgen, so-
dass zu Arbeitsbeginn bereits das
Ergebnis des Datenabgleiches
vorliegt. Dies setzt die verant-
wortlichen Anwender in die La-
ge, zunichst kontrollierend titig
zu werden, um dann zu entschei-
den, ob die vorgesehenen Ande-
rungen libernommen oder ver-
worfen werden. Nur freigegebe-
ne Daten flieBen in die Software
ein. Im nichsten Schritt berech-
net das Programm, ob sich aus
den neu iibernommenen Daten
Anderungen in der Produktde-
klaration bzw. -spezifikation er-
geben und fiihrt diese nach einer
erneuten Freigabe durch. Somit
sind Anderungen an einer Re-
zeptur in einem vorgelagerten
System zeitnah bei der verant-
wortlichen Stelle angekommen
und  schnellstmdglich aktuali-
siert. Die Daten konnen fiir Eti-
kettierung, Produktauszeich-
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Abb. 3: Rohstoff-Ersatz: Hier wird eine sténdige Fragestellung simuliert, némlich
wie wirkt sich ein Rohstoffersatz auf den Rezepturpreis aus. Andeutungsweise
ist hier der Einsatz mehrerer Preislisten dargestellt. Ebenso kdnnen auch
mehrere Rohstoffe gleichzeitig durch einen neuen Rohstoff oder ein Rohstoff
durch mehrere neue Rohstoffe ersetzt werden.

nung oder zum , Befiillen” nach-
gelagerter Systeme (Sinfos) so-
fort zur Verfligung gestellt wer-
den. Uber geeignete Kassensys-
teme konnen Filialen mit Pro-
duktdaten online versorgt wer-
den, um beispielsweise Kunden
Auskunft tiber Zutaten, Nihr-
werte oder die Allergensituation
eines Produktes zu gewihren.
Zudem kann die eigene Home-
page mit diesen Produktdaten
automatisiert aktualisiert wer-
den (Verbraucherinformationen,
eigener AuBendienst).

Auch die gezielte Suche nach
eingesetzten Rohstoffen, Zuta-
ten oder vorkommenden All-
ergenen ist mit GRS Signum ab-
gedeckt. Hier liefert die Anwen-
dung durch wenige Mausklicks
entsprechende  Informationen
und schafft Sicherheit, auch In-
vestitionssicherheit. Durch die
enge Zusammenarbeit und einen
stindigen Erfahrungsaustausch
zwischen Entwicklern und An-
wendern wird die Software per-
manent weiterentwickelt. Hie-
runter fallen auch Weiterent-
wicklungen aufgrund techni-
scher oder gesetzgeberischer An-
forderungen. Somit bleibt die
Anwendung immer aktuell. Und
korrekte und aktuelle Daten
schnell per Mausklick zur Ver-
fligung zu haben, ist das A und O
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bei den immer steigenden An-
forderungen.

Weiterentwicklungen fiir
Optimierung und Simulation

Die Software kann auf End-
produkte-Rezepturen oder ent-
sprechende Vorstufen (z.B. Bri-
te) zugreifen. Dabei werden die
an den jeweiligen Rohstoffen
saufgehingten”  Analysewerte
fiir die Berechnung herangezo-
gen. Diese Analysewerte konnen
aktuelle Tageswerte oder Durch-
schnittswerte der letzten Roh-
stoffeingiinge darstellen. Eine
Besonderheit ist, dass die Soft-
ware  voreingestellte  Back-,
Briih-, Koch- oder Trocknungs-
verluste berticksichtigt und bei
der  Optimierungsberechnung
der eingesetzten Rohstoffe auf
das Fertigprodukt abhebt. Wie in
dem Screenshot (Abb. 1) darge-
stell, hat der Anwender die
Maoglichkeit, entsprechende
Qualitdtsparameter einzusetzen.
Dabei konnen z.B. BE, BEFFE,
BEFFEIFE, Fremdwasser, Fett,
Salzgehalt oder aber ,normale”
Nihrwert-Angaben wie Kohlen-
hydrate, gesattigte Fettsduren
und dhnliche Parameter mit
min-/max-Werten  eingesetzt
werden. Die eingestellten Para-
meter sind auf einzelne Rezeptu-

pel anwendbar und speicherbar
und stehen so fiir einen wieder-
kehrenden Einsatz bei den jewei-
ligen Rezepturen zur Verfiigung.
Neben der Optimierung nach
Qualititsmerkmalen kann auch
die Optimierung nach Preisen
durchgefiihrt werden. Dazu wer-
den zunichst aktuelle Einkaufs-
preise hinterlegt. Als Erweite-
rung konnen beliebig histori-
sche, zu erwartende oder Plan-
Preise unbegrenzt hinterlegt
werden. Die Preise konnen auch
maschinell eingespielt und regel-
miBig  aktualisiert ~ werden.
Durch einen einfachen Klick auf
den ,Los”-Button beginnt die
Berechnung (Abb. 2).

Simulation von
Was-wére-wenn-Szenarien

Mit den hinterlegten Werten
kénnen auch andere Fragestel-
lungen abgebildet werden. Eine
hiufige Abfrage ist, wie entwi-
ckeln sich die Herstellkosten fiir
eine Rezeptur, wenn Rohstoff A
durch Rohstoff B, wenn Rohstof-
fe A und B durch einen neuen
Rohstoff ersetzt wird (und umge-
kehrt) oder wenn sich Verschie-
bungen in den Rezepturanteilen
ergeben (Abb. 3). Wie entwickelt
sich die Marge, wenn die prog-
nostizierten Einkaufspreise an-
gesetzt werden und, und, und.
Die Software bietet sich auch
dann an, wenn Preisverhandlun-
gen oder Jahresgespriche ins
Haus stehen. Siamtliche Ergeb-
nisse konnen in Berichtsform
ausgegeben werden, grafische
Aufbereitung inklusive. Dabei

maten zur Verfiigung (Abb. 4).

Anbindung
durch intelligente Schnittstelle

Die Software kann als soge-
nannte Stand-alone-Losung ge-
nutzt werden. Hier wird ggf. ein-
malig mit vorhandenen Stamm-
daten und sonstigen Produktin-
formationen befiillt und dann
manuell weitergepflegt. In den
meisten Fillen fungiert die Soft-
ware jedoch als ,Add-On” zu
ERP-Systemen. An alle namhaf-
ten Systeme wurde die Anwen-
dung zwischenzeitlich mittels
Einrichtung einer intelligenten
Schnittstelle erfolgreich ange-
bunden, darunter z. B. SAP, CSB,
Foodvision. Aber auch Eigenent-
wicklungen wurden erfolgreich
mit GRS Signum verkniipft.

Anschrift des Verfassers

Bernd Salzner, GRS Software GmbH,

IT Anwendungen und Dienstleistungen,
Saarbriicker StraBe 87 66424 Homburg

Bernd Salzner war kaufménnisch in
Unternehmen des Gesundheits-
wesens tétig, bevor er 2000 gemein-
sam mit einem Partner die GRS
Software GmbH griindete. Neben
einer Reihe von Softwareprodukten
hat sich die Gesellschaft stark auf das
Tatigkeitsfeld
Deklaration und
Entwicklung
orientiert. In
diesem Bereich ist
Salzner fiir Vertrieb
und Adminis-
tration zustandig.
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